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Peras Pera olarak“Boss in the Bar” etkinligimizle klasik bar
deneyiminitersine gceviren yaratici bir konsept sunuyoruz.
Bu etkinlikte yoneticiler ve marka sahipleri barin arkasina
gecerek kokteyl hazirliyor, ekiplerine dogrudan servis
yaparak deneyimin aktif bir parcasi haline geliyor.

Ekip ici bagi guclendiren bu deneyimle hiyerarsiyi daha
samimive eglencelibirzeminde yeniden kurguluyor; guclu

bir aidiyet duygusu yaratiyoruz.
Ayni zamanda markamizin insan odakli yaklagsimini

yansitan, etkilesimi yuksek ve akilda kalici bir iletisim
deneyimi sunuyoruz.



SARAP 101 -
TEMEL TADIM DENEYIM I

Sarap 101 etkinligimizle katilimcilarimiza sarap dunyasina
guclu bir baglangic sunuyoruz.
Tadimtekniklerinden uzum gesitlerine,aromaanalizinden
yemek-sarap eslesmesine uzanan bu deneyimde, teorik
bilgiyi pratikle bulusturuyoruz.

Sinirh kontenjanla gerceklestirdigimiz bu etkinliklerde,
katiimcilarimizin damak hafizasini gelistirirken sarap
kulturune dair farkindalik kazanmalarini hedefliyoruz.



Microsof



https://peraspera.tr/video/video_5.mp4

KOKTEYL WORKSHOP -
MIKSI@L O ASFERE=ScH

Kokteyl workshoplarimizda katilimcilarimizi  barin
arkasina davet ederek miksolojinin temel prensiplerini
deneyimlemelerini saglyoruz.

Kokteylin yapisi, denge unsurlari ve kullanilan teknikler
uzerine bilgi verirken, katilimcilarimizin kendi kokteyllerini
hazirlayarak surecin aktif bir parcasi olmalarini
destekliyoruz.

Egitim ve deneyimi bir araya getirdigimiz bu formatla,
markamizla birebir etkilesim kurulan guclu ve akilda kalici
bir deneyim alani olusturuyoruz
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https://peraspera.tr/video/video_2.mp4

RARELY HELD, ALWAYS
MEMORABLE

O M ESNES T el sl SlBNSGF R ACF [LE R TVH'E
MONAN COdul EaGREERRES T Al K

Peras Pera’dagerceklesen Monan CollectorsTalk,yalnizca
bir sohbet degil; sanatin, koleksiyonerligin ve ilhamin
kesistigi ozel bir bulusmaydi.

Katilimcilar, koleksiyon dunyasinin derinliklerine inerken
ayni zamanda farkli bakis acilariyla zenginlesen bir
deneyimin parcasi oldu. Paylasilan hikayeler, fikirler
ve icgoruler; etkinlik sona erdikten sonra dahi etkisini
surduren izler birakti.

PerasPera’nin ozgunatmosferinde sekillenenbubulusma,
misafirlerine sadece bir etkinlik degil, hafizalarda yereden
bir deneyim sundu.


https://peraspera.tr/video/video_1.mp4
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Bu aksam sofranin merkezinde Ogul Turkkan var.
Peru-Japon mutfaginin ozgun karakterini, Turkmutfaginin
zengin dokunuslariyla yeniden yorumluyor.

Ozenle kurgulanan meni ve icecek eslesmeleri, hertabagi
bir kesfe donustururken; DJ performansi, mekanin ritmi
ve akigla butunlesen servis anlayisi geceye dinamik bir
tempo katiyor.

Peras Pera’da bu deneyim, klasik bir aksam yemeginin
otesine gecerek modern, cok katmanli ve duyulara hitap
eden bir ritlele donusuyor.


https://peraspera.tr/video/video_4.mp4

MONAN COLLECTORS TALK
x PERAS PERA

Monan Collectors’in 6zgun tasarim dunyasini anlattig
bu 0zel aksamda, ilham veren bir sohbet deneyimi Peras
Pera’nin rafine fine dining atmosferiyle bulustu.

Tasarim ve gastronominin i¢ ice gectigi etkinlik,
katilimcilara estetik ve duyusal acidan zengin bir
deneyim sundu.


https://peraspera.tr/video/video_1.mp4

FOUR HANDS DINNER
PERAS PERA x RABBIT HOLE

Peras Pera ve Rabbit Hole seflerinin ayni mutfakta
bulustugu bu ozel gecede, iki farkli mutfak yaklagimi tek
bir menude birlesti.

Teknik, yaraticilik ve lezzetin katman katman insa
edildigi bu deneyim; misafirlerimize sinirlari agan bir
gastronomi yolculugu sundu.


https://www.instagram.com/p/DJCAaBkoWzH/

CHEF COLLABORATION
DINNER

PERAS PERA x MASA AETERNA

Peras Pera ve Masa Aeterna seflerinin bir araya geldigi
bu ozel tadim gecesinde, modern mutfak anlayisi 6zgun
dokunuslarla yeniden yorumlandi.

Her tabak, iki mutfagin karakterini tasiyan dengeli ve
rafine bir deneyim olarak kurguland..



https://www.instagram.com/p/DJonZqIIUdX/

E MEETS
FS
N - PERAS PERA

Tatlarin izini kokularla surdugumuz bu deneyimde,
gastronomi ve koku sanati bir araya geldi.

Vedat Ozan’in koku perspektifiyle sekillenen bu ozel
gecede, duyular arasi gecislerle cok katmanli bir
deneyim yaratildi.



CHEF’S TABLE EXPERIENCE
GORKEM COBANOGULLARI x TAMARIG

ki gliclu sefin imzasini tasiyan bu 6zel gecede, yaraticilik
ve teknik ustalik ayni masada bulustu.

Sinirh katilimla gerceklesen bu deneyim, misafirlere sef
dokunusunu en yakin noktadan hissettiren ayricalikh bir
aksam sundu.


https://www.instagram.com/p/DLUu_x7ImQy/

ME & FOOD PAIRING

E MEETS THE CHEF

Koku ve lezzetin bir araya geldigi bu ozel gecede, parfum
notalariyla eslesen tabaklar sunuldu.

Duyular arasi baglarin kesfedildigi bu deneyim,
gastronomiyi farkli bir perspektiften yeniden tanimlad..



https://www.instagram.com/p/DLmlvgmIFcc/
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FERMENTATION
EXPERIENCE

PERAS PERA x ERIM CIFTLIGI «
ANADOLU’NUN TOPRAGINDAN GELEN
TATLAR

Anadolu’nun yerel Urunleri, Pasifik mutfaginin cesur
teknikleriyle bulustu.

Fermentasyonun derinliklerine inilen bu deneyimde,
dogallik, surdurulebilirlik ve yaraticilik on plana ¢ikti.


https://www.instagram.com/p/DR1n96iDA15/

